Gaststatte Oedinger

ORDSEE-MUSCHELN
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DIE PERLEN DES MEERES IN VERSCHIEDENEN VARIATIONEN
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@ NORMANNISCHE 12|A4|A5|A9\A148 90 €
MUSCHELCREMESUPPE 3

Suppe mit feinem Muschelfleisch,
Black Tiger Garnele, wiirzigem Speck
und Zwiebeln, serviert mit frischem Brot

@ MUSCHEL-SUD 2| asasiolais 5 90 €

Deftiger Muschelsud mit zartem
Muschelfleisch, dazu gereicht
gebuttertes Schwarzbrot
solange Vorrat reicht

* NORDSEEMUSCHELN ,RHEINISCHE ART

mit Selleriestreifen und Zwiebeln, dazu gebuttertes Schwarzbrot
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@ (800gr. Muscheln) 23 90 € @ (600gr. Muscheln) 19,90 €
12 | A4|A5|A9|A14 12 | A4|A5|A9|A14
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MUSCHELN SEE-MUSCHELN

PROVENZALISCHE ART* 19,90 € LHAIN MUCK* 20,90 €
Nordsee-Muschelfleisch in Tomatencreme MNordsee-Muschelfleisch in Sahnecreme

mit Sahne, Krautern, Knoblauch, mit Zwiebeln, Black Tiger Garnelen,
Champignons und Zwiebeln, Broccoli und Paprika, .H’ /
mit Kase liberbacken, mit Kase liberbacken, ¢ f/ f_.-f
dazu Baguette dazu Baguette / { /
1]2]16 | A4/A5|A9]A14 1] 212 | A4/A5|A9|A14 |
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* Kl-generiert

Frisch. Unverwechselbar. lordsee- gmw&r in seiner besten Art. |\ \




